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SPIRULIX

Algen-Miisli
preisgekront

Bei den V-Label-Awards 2021,

der wichtigsten infernationa-
len Preisverleihung fiir rein
pflanzliche Produkte, gab es
dieses Jahr mit Spirulix einen
ungewdhnlichen Sieger in der
Snack-Kategorie: ein  Musli
voller Algen aus Osterreich.

Das prémierte Spirulix Knusper-
misli konnte sich gegenlber
beinahe 600 Unternehmen aus
36 Lindern durchsetzen. Ziel der
internationalen  Preisverleihung
war es, die besten Produkte hin-
sichtlich Geschmack, Qualitdt,
Innovation und Nachhaltigkeit in
der pflanzlichen Industrie aus-
zuzeichnen. Genau in diesen
Punkten konnte das Start-up
Spirulix die internationale Jury
liberzeugen. Mdglich macht dies
die Mikroalge Spirulina, die auf
einer eigenen Algenfarm in Reid-
ling mitten in Niederdsterreich
gezlichtet wird. Die fiir heimische
Verhdltnisse ungewdhnliche Zu-
tat versorgt das Spirulix Knusper-

miisli neben einer satten griinen
Farbe vor allem mit wichfigen
Ndhrstoffen wie Eisen, Magne-
sium, B-Vitamine & Co. Beruhi-
gend: Geschmacklich machen
sich die beigefiigten Spirulina-Al-
gen nicht bemerkbar.

Dies bestdtigt auch Spirulix-Griin-
der Karl Pfiel: ,Bei Spirulina
schmeckt man die Qualitéit.

Mit unserer Algenfarm in Oster-
reich kénnen wir erstmals auch
wirklich Algen produzieren, die
richtig gut schmecken!™ Neben
Msli bietet das niederdsterreichi-
sche Start-up auch noch Cracker,
Nougat und Nahrungsergdnzung
mit heimischer Spirulinaan. =
www.spirulix.at

VANDEMOORTELE

Schnell, einfach und

mit personlicher Note

Fiir Bdckereien sind hochwertige
Snacks mittlerweile ein Must-ha-
ve im Sortiment. Die Gesellschaft
wird immer mobiler, der Au-
Ber-Haus-Konsum nimmt stetig
zu und das kulinarische Angebot
in Bdckereien muss sich dem
Verbraucherverhalten anpassen,
um wetthewerbsfdhig zu bleiben.
Fir einfachere Vielfalt gibt es TK
Backwarenspezialisten wie Van-
demoortele, die High-Convenien-
ce-Produkte mit héchstem Qua-
litdtsstandard anbieten. Dabei
bedient das Unternehmen jedes
Convenience-Level. Servier- oder
backfertige, vorgeschnittene Pro-
dukte kénnen mit geringem Zeit-
aufwand und ,persénlicher Bd-
cker-Note™ in raffinierte Snacks
verwandelt werden. Schnell und
einfach geht es etwa mit dem
vielseitigen Tigerbrdtchen, ein
servierfertiges,  vorgeschnitte-
nes Weizengebdck. Ebenfalls
nur angerichtet werden muss
der Focaccia Toast Classico.

Noch individuellere Varianten
ermdglichen die Basisprodukte,
bei denen das Handwerk noch
in vollem Umfang zum Tragen
kommt. Bei dieser Variante er-
spart Vandemoortele dem Tra-
ditionsbdcker die Routinearbeit
und stellt beispielsweise nur die
Bldtter- und Plunderteigplatten
zur Verfiigung.

Der Bdcker kann Zeit-, und Kos-
tenfaktor genau kalkulieren und
je nach Struktur der Bdckerei
und des Standorts entscheiden,
welcher Convenience-Grad zum
eigenen Geschdft passt. Vande-
moortele sieht sich dabei als Be-
rater und Problemldser, um den
Bdckern am Ende die Arbeit zu
ersparen, die investiert werden
muss, um neben einem hand-
werklichen, traditionsbewussten
Sortiment auch vielseitige und
trendige Produkte anzubiefen,
die einer breiten Zielgruppe ge-
recht werden. ]
www.vandemoortele.com

RIED FOODPACK

Sicher und
umweltfreundlich

Mit den Snack-Verpackungen
von Ried Foodpack lassen sich
Snacks und To-go-Angebote ap-
petitlich und nachhaltig verpa-
cken. Der BIO Catering Tray-Plat-
ter ,Ried exclusiv* besticht durch
seine hochwertige Verarbeitung
und das ansprechende Design.
Der Platter eignet sich als at-
traktive Verkaufsverpackung und
hochwertige Transportbox. Optio-
nal ist fiir jeden Tray-Platter eine
Hiille mit Sichtfenster aus Zellu-
lose erhdltlich. Die doppelwandi-
gen Seitenwdnde sorgen fiir be-
sondere Stabilitdt. Der Catering
Tray-Plat-
ter  kann
vielseitig
eingesetzt
und in-
dividuell
befdllt
werden.
Besonders
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beliebt bei unseren Kunden ist
der Platter fiir To-go-Friihstiicks-
variationen, Fingerfood, Torten
und Kekse. Durch die seitlich an-
gebrachten Griffe kann der Plat-
ter einfach und bequem in die
Hiille geschoben beziehungswei-
se aus der Hiille genommen wer-
den. Der Boden und Hille kdnnen
frei von Lebensmittelabféllen im
Papiercontainer entsorgt werden.
Speziell fir warme und fettige
Speisen hat Ried die Grillbox ent-
wickelt. Sie besteht aus festem,
nachhaltigem Karton. Durch die
Alubeschichtung bleibt die Box
fettdicht und hdlt Speisen lange
warm. Zusdtzlich gewdhrleisten
die verbundenen Ecken Auslauf-
sicherheit. Dampfldcher sorgen
dafiir, dass gegrillte und geba-
ckene Lebensmittel  knusprig
bleiben. Die Grillbox eignet sich
etwa flir Take-away-Grillhend| mit
Pommes. Die Verpackung kann
speisenfrei im Altpapiercontainer
recycelt werden. |
www.ried-foodpack.at

DEBAG

Kompakter Snackofen
Seine kompakte Bauweise und
die kinderleichte Bedienung ma-
chen den GALA 35 zum idealen
Snack-Bécker flir moderne Gas-
tronomie- und Shopkonzepte. Er
ermoglicht die Herstellung von
frischen Backwaren und Snacks
auf kleinster Stellfliche. Der La-
denbackofen GALA 35 wurde ge-
nau fiir diesen Bedarf entwickelt.
Er ist der kleinste Ladenbackofen
aus dem Hause DEBAG und flgt
sich mit einer minimalen Stellflg-
che von nur 608 x 771 Millimetern
in jede noch so kleine Fldche ein.
Im Gegensatz zu vielen anderen
Ladenbackdéfen gendigt fir seinen
Betrieb eine normale Steckdose
mit 230 Volt. Der Ofen kann so-
wohl mit einem Festwasseran-
schluss als auch mit einem Was-
sertank ausgestattet werden. Auf
diese Weise garantiert der GALA
35 maximale Flexibilitdt und ist
fast Gberall einsetzbar — als ide-
aler Helfer in Ladengeschdften,

Bistros, Cafés, Fleischereien, aber
auch in Hotels und Pensionen.
Optisch passt sich das kleine
Multitalent an seine Umgebung
an. Durch seine zwei Designvari-
anten passt er auch in individuelle
Ladenbaukonzepte - egal ob mo-
dern oder nostalgisch. Die Nostal-
gie-Variante wird durch seine edle
schwarze Front und die wertigen,
messingfarbenen Beschléige zum
Blickfang im Verkaufsraum.

In der Programmsteuerung ste-
hen 99 Programmpldtze zur
Verfligung, um  vordefinierte
Backprozesse abzurufen. Zudem
konnen innerhalb der Filiale be-
liebig viele Anlagen miteinander
verbunden werden. Uber das In-
ternet oder iiber VPN-Tunnel wer-
den die jeweiligen Filialnetzwer-
ke mit der Zentrale verbunden. m
www.debag.com
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